EXPELLER DE SOJA

Obtenido mediante el proceso de extru-
sion y prensado del poroto de soja, el
expeller es un producto con alto conte-
nido proteico.

Elaboracion de alimentos balanceados
como suplemento proteico y aporte

Presenta un alto valor nutricional, apor-
tando grasa y alto contenido proteico.

caldrico. Andlisis fisicoquimicos Minimo | Maximo
(se puede incluir en ganado, aves y Humedad (%) 9 10
cerdos) Materia grasa (%) 7 8
Proteina bruta(%) 40 42
Proteina soluble (%) 70 80
Actividad Uredsica (unidades <012
de PH) '
Fibra detergente acida (%) 9 9.5
Fibra detergente neutra (%) 20 22
Digestibilidad (%) 80 85
Lisina (%) 2.68 2.78
Metionina (%) 0.585 0.6

USTRIA
EALERA

0 o
=
N —]




